
D.O. Ribeiro
100% Treixadura

bodegasgallegas.com

Sobre el vino

Astringencia

Dulzor

Cuerpo

Acidez

Bajo

Sabías qué... 

Alto

A Coruña

Lugo

Ourense

Pontevedra

La principal característica de la elaboración de este vino blanco es 
la selección de la materia prima y la procedencia de esta, buscando 
la máxima expresión de la variedad Treixadura de la D.O Ribeiro.

Ribeiro brillante, con reflejos amarillos y verdes que nos hablan de 
su vivacidad.

Intenso y elegante en nariz, enfatizando los intensos florales y 
afrutados.

Excelente y equilibrado para el paladar, pero con intensidad y 
persistencia.

La Treixadura es una variedad autóctona de Galicia, que produce 
vinos aromáticos elegantes y de gran calidad.



NOTAS DE CATA
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Pescado

Arroz

Marisco

Queso

1. Un placer para los sentidos

2. Apariencia

3. Perfecto para delicias culinarias

Apariencia brillante, con tonos 
amarillo limón y reflejos verdosos.

En nariz, es elegante, sutil y comple-
jo, con aromas a melocotón, pera y 
manzana y flores.

En boca, es cálido, fresco, sabroso, 
complejo, equilibrado y persistente.


